REPUBLIQUE TUNISIENNE

MUHISTERE DE LA SANTE PUBLIQUE Tunis, le 06 Janvier 1999

et

DHMPE [ ULB

Circulaire n° 3/99

Ob]E‘TZ Conditions  de prélévement et de transport des échantillons des eaux el des

denrées alimentaires pour analysc.

R&férences: - Loi §e 92-117 du 7 [écembre 1992, relative it la profection di
LEIN iR,

- Arrété du Ministére de {"Leonomic Nafionale dir 18 Septembre [ 4§13,
fixant s modualités de préfévement Jes echaniitlons prévies par Ja foi n® 92-117 du 7
Ddcembre 1992 refative & fa profection du consommatenr.

. Arreté dn 25 Mai 1935 relatif ait prefévement, an transport el a
Fanalyse des dehamifions en application di décret du 10 octobre 1919 sur la répression
dos  frandes  dans le commerce dvs marchendises ¢l des falsifications des denrées
alimentaires on des prodiils agricoles on naturels, el que madifie par larréte dit 24

Sepfembre {936,

{'amélioration de la qualité des analyses des denrées alimentaires et
des caux nécessite la mise en oeuvre e procedures d'assurance qualité & tous les
stades particuliérement le respect rigourcux du protocole technique de prélévement

de denrées alimentaires pour analyse bactériologique suivant:

Identification:

- Remplir spigneusement Ia fiche de tenscignements dont le modele est jont
en annexe.

. Coller sur le contenant une étiquette comportant les indications suivantes:

nature de I'aliment, date et en €as de contrdle officiel code du prelévement.



Mode opératoire:
- S¢ laver les mains.
- Quvrir le contenant dans un milieu propre.
. Prélever rapidement 200 g environ de denrées et les metre dans le
contenant sans toucher la paroi inteme.

- Fermer hermétiquement fe contenant.

Conservation:

. Mettre le contenant dans ja glacicre €N lc separant des briquettes de glace
par unc plaque ou en le plagant dans un paniers'unai‘ile pour éviter tout conlact
dircet, '

Dc plus. les délais de transpotl doivent €ire rigourement respectes ¢t €% en

fonction de la nature de l'aliment, tel que décrit ci-dessous:

+ Aliment frais:
Inférieur ou égal 2 24 heures s} est conserve au refrigérateur a une tempeérature

comprise entre 0 et g i

* Aliment semi-conserve.
Inféricur ou ¢pal @ 73 heures s'il est conserve au réfrigérateur a une température

comprise entie 0 ct 3°C.

* Aliment surgel€, congele:
Inférieur ou ¢pal a 1 mmois s'il est conserve A la température de -18°C.

Dans lecas ou les échantillons de denrées alimentaires sont préleves
¢t lranspories pour analyse bactériologique par des particuliers autrcs que les
services compétents du contrdle officiel, les résultats ¢mis par le laboratoire
concerné doivent obligatoirement faire mention dela phrase suivante " Résultat
d'analyse effectuée sur un schantillon préleve et ramengé par un particulier et ne
pouvant servir, par consequent. de base a des poursuies admiinistratives ou

judiciaires”.
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Regu au laboratlolrs
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ANALYSE BACTERIOLOGIQUE pE DENREE ALIMENTAIRE

- Service demandeur Lo
- Adresse L I = o

-F:am:d:l‘émhﬁssamrmt;l.irutédaepmducuon | ] Unite de vante 11 u

Aufre i préciser . . ;
.Dénomunation et adresse ou code de IStabESSEMENL L

. Manare du prélévement: .. . Code du prélévement ...
. Date et heure du PrEBVETRENE | s Point de prélévement : ... e
. Nombes déchantlons W e
- Echantillon (s) conservé (s} avant prélévement ad

Réfrgématewr [ ] Congélateur [ ] Tempeérature ambianis [ ] Aotre: ooyt R
. Dlate G PEEPAIBHON | -.oopiormsssssinsss s sstsmssers s 0 Lot N7 .. ;
- Metf de prélévement | Inspection sanitaire [ ] Toxi-infection | ] Pame[ ]

Enquéts épidemuologique [ ] ABSS i

. Analyse demandée : Standard [ ] Particuliére [ ] 3 préciser . ..
. Renseignements susceptibles Jopentsr le laboratoise 1 e

Nom, prénom et signature du préleveur

NI : Les échantillons dobvent parvenir au laboraloire dans des pots ou sachets stériles, dans les deus

heures qul sulvent le prilevement. En cas ¢'empéchement, les conserver a + 4°C et Jes achemlner vers'le
laboratolre dans ua délal maximum de 24 beures.

L'échantitlon primaire dolt #tre de 200 g environ

(yAremplirsi1a3 échantillons ont été préleves d'une méme denree.
(1 A remplir obligatolrement én cas de toxi-tnfection.

Prélevement f Code - .. Humhrc A EEHARBATGA T i cesse e
Requ : date Heu.re



Aussi, jattire volre attention sur I'importance que revét la qualite du
prélévement pour garantir la fiabilité des résultats d'analyse et vous prie en
conséquence, de veiller personnellement et scrupuleusement a Ia stricte application

de la présente circulaire.

Le Ministre de la Santé Publique

Signé: Dt. Hédi M'HENNI
Messivurs los Directeurs Régionaux de la Santé Publique
Messicurs les Chefs des Laboratoires Réeionaux de la Santé Publigue
Messicurs les Chefs Service d Hygiéne du Milicu ot o Assainissciment Pour exg¢cution

Messicurs les Dirceteurs Généraux des Instituts, Hopitaux,

Cuntres Spécialisés ot Dispensaires. il

Messicurs les Dirceteurs de "Administration Centrale Pour information




